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ALBERTO FIORI

VIGNAIOLO IN VALLE VERSA

1l libro guida alle prod nicole di cualita in Lombardia PRoleCIA nl PAV[A BlANCo 347 M.S-L.M.

TIPOLOGIA: IGT Bianco

BOTTIGLIE: 5.300 - ALCOL: 13°% vol. - PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA: € 13
0 AT VITIGNE: Riesling renano 95%, Chardonnay 5%

5 l / RESA/HA: 80 ¢ - CEPPI/HA: .000 - ALLEVAMENTO: cuyot

TIPOLOGIA DELTERRENO: arcilloso calcarco

VENDEMMIA: manuale, a maturazione tardiva - CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLI: No
PROVINGIA D1 PAVIA FERMENTAZIONE: acciaio - TEMPERATURA CONTROLLATA: S1 - LIEVITI SELEZIONATI: Si
VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: i - FERMENTAZIONE MALOLATTICA: No
AFFINAMENT0: 6 mesi in acciaio, 2 mesi in bottiglia
—— S02 TOTALE (MG/L): 110

-;. o‘r. -!. PROVINCIA DI PAVIA ROSSO 347 M.S.L.M.

TIPOLOGIA: IG'T Rosso
BOTTIGLIE: 6.600 - ALCOL: 14°/ vol. - PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA: € 9

P?/ y VITIGNI: Barbera 80%, Croatina 20%
iy RESA/HA: 100 | - CEPPI/HA: 1000 - ALLEVAMENTO: gy
weiw TIPOLOGIA DELTERRENO: arcilloso calcarco

VENDEMMIA: manuale, regolare

FERMENTAZIONE: acciaio - TEMPERATURA CONTROLLATA: o - LIEVITI SELEZIONATI: S1
O VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: Si - FERMENTAZIONE MALOLATTICA: S

Ao AFFINAMENTD: 6 mesi in acciaio, 2 mesi in bottiglia

S02 TOTALE (MG/L): 100

BONARDA DELL°OLTREPO PAVESE 2018

TIPOLOGIA: DOC: Rosso [rizzante

BOTTIGLIE: 6.000 - ALCOL: 13% vol. - PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA: € 9
VITIGNI: Croatina 100%

RESA/HA: 90 ¢ - CEPPI/HA: +.000 - ALLEVAMENTO: guyot

TIPOLOGIA DELTERRENO: arcilloso calcareo

VENDEMMIA: manuale, regolare - CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLL: N o
FERMENTAZIONE: acciaio - TEMPERATURA CONTROLLATA: No - LIEVITI SELEZIONATI: Si
VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: Si - FERMENTAZIONE MALOLATTICA: Si

BONARDA AFFINAMENTO: 6 mesi in acciaio, 2 mesi in bottiglia

S02 TOTALE (MG/L): 95

% % BONARDA DELL’OLTREPO PAVESE NOVECENTO 2017

TIPOLOGIA: DOC Rosso frizzante
BOTTIGLIE: 2.500 - ALCOL: 13,5 vol. - PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA: € 13
VITIGNI: Croatina 100%

RESA/HA: 80 ¢ - CEPPI/HA: .000 - ALLEVAMENTO: guyot
‘\ TIPOLDGIA DELTERREND: argilloso calcarco
NOVE CENT( VENDEMMIA: manuale, regolare - CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLE: No
SELIOUTNER Paves FERMENTAZIONE: acciaio - TEMPERATURA CONTROLLATA: No - LIEVITI SELEZIONATL: Si
VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: S1 - FERMENTAZIONE MALOLATTICA: S1

oG AFFINAMENTO: B iess s weciaio. et botiais
' $02TOTALE (MG/L): 100

Azienda Agricola Valdamonte di Fiori Alberto
Frazione Valdamonte, 47 - 27040 Santa Maria della Versa (PV)
Telefono/Fax: +39 0385 79665 - Email: valdamonte @gmail.com

www.valdamonte.it



